
מסעדה כשרה לאירועים

כשמחפשים מסעדה חלבית לאירועים, מחפשים בדרך כלל שילוב לא פשוט: אוכל שמרגיש חגיגי, מקום אינטימי, שירות
מדויק ותקציב שלא בורח. לאירועים כמו ברית, בת מצווה ושבע ברכות, הפורמט החלבי נותן תשובה אלגנטית במיוחד, כי
הוא קליל יותר, מגוון יותר, ומתאים לאורחים מכל הגילים. בירושלים, שבה משפחות רבות מעדיפות אירוע משפחתי
מצומצם עם כשרות מוקפדת ואווירה מכובדת, מסעדה חלבית יכולה להיות בחירה חכמה בהרבה מאולם גדול. היא יוצרת

תחושה של אירוח אישי, בלי לאבד את ההדר שכולם רוצים לזכור.

למה מסעדה חלבית לאירועים מתאימה דווקא לברית, בת מצווה ושבע
ברכות

יש אירועים שלא צריכים במת ענק, מסך לד וארבע מאות מוזמנים. ברית, בריתה, בת מצווה משפחתית ושבע ברכות הם
לרוב אירועים שנשענים על קרבה, שיחה, נוחות ואוכל טוב. כאן בדיוק נכנסת מסעדה חלבית. התפריט קל יותר לעיכול,
מתאים לארוחת צהריים או ערב מוקדמת, ומאפשר להציע מנות שכולם נהנים מהן, מפסטות טריות ודגים עד קישים,

סלטים מושקעים וקינוחים ברמה גבוהה.

בפועל, משפחות רבות מעדיפות היום אירוע של 25 עד 80 איש במקום שכבר יודע להפעיל מטבח, מלצרים, סדרי הושבה
ושירות. במקום להתעסק עם קייטרינג, השכרת ציוד, הגברה ותפעול, בוחרים מסעדה לאירוע משפחתי שמרכזת הכול

תחת קורת גג אחת. זה חוסך זמן, מצמצם תקלות, ובדרך כלל גם נראה טוב יותר בתמונות.

גם מבחינת אופי האירוע, פורמט חלבי משדר רוך ודיוק. הוא מתאים במיוחד לשבע ברכות, שם מעדיפים לעיתים קרובות
אווירה רגועה יותר, ולבת מצווה משפחתית שבה הדגש הוא על שולחן יפה, קבלת פנים נעימה ומנה שאנשים באמת

אוכלים עד הסוף.

מה מבדיל מסעדה חלבית בירושלים מאולם אירועים חלבי בירושלים
ההבדל המרכזי הוא לא רק בגודל, אלא בחוויה. אולם אירועים חלבי בירושלים בנוי בדרך כלל לתנועה של עשרות רבות או
מאות אורחים, עם פס ייצור תפעולי. מסעדה חלבית בירושלים, לעומת זאת, בנויה לאירוח. זה נשמע דומה, אבל מרגיש
אחרת לגמרי. ברגע שהאורחים נכנסים למסעדת שף או לבית קפה חלבי עם חלל מעוצב, מוזיקה נכונה ושירות אישי,

האירוע מקבל אופי נינוח יותר ופחות טקסי.

עוד נקודה חשובה היא הגמישות. במסעדה קל יותר להתאים תפריט לפי שעה, תקציב וסגנון. יש משפחות שמעדיפות
ארוחת בוקר חלבית לברית שמתקיימת אחרי התפילה, עם מאפים, ביצים, גבינות, סלמון, סלטים וקפה איכותי. אחרות

רוצות ארוחת ערב חלבית חגיגית עם דגים, ניוקי, פסטות וקינוחים לשולחן. באולם, ההתאמות בדרך כלל מוגבלות יותר.

גם במיקום יש יתרון. מי שמחפש מקום לאירועים קטנים בירושלים בודק לא רק את האולם עצמו, אלא גם נגישות, חניה,
קרבה לבית הכנסת, מלון לאורחים מחוץ לעיר ואווירה. מסעדה טובה יכולה לתת את כל אלה בלי להרגיש תעשייתית.

איך בוחרים מסעדה לברית בירושלים או מסעדה לבת מצווה בירושלים
בבחירה נכונה אין קיצורי דרך. תמונות יפות באתר לא מספיקות, ותפריט לדוגמה לא מספר את כל הסיפור. כשבודקים
מסעדה לברית בירושלים, מסעדה לבריתה בירושלים או מסעדה לבת מצווה בירושלים, צריך להבין איך המקום מתפקד
בזמן אמת. מומלץ להגיע בשעת שירות רגילה, להזמין כמה מנות, לשבת בחלל שבו מתוכנן האירוע ולבדוק את הקצב,

הניקיון, רמת הרעש והיחס של הצוות.

חשוב לבחון גם את מבנה החלל. אירוע קטן של 35 איש צריך פרטיות. אם האורחים יושבים באמצע מסעדה פעילה ללא
הפרדה, התחושה פחות חגיגית. לכן, במקרים רבים עדיף חדר פרטי במסעדה בירושלים או לפחות אזור מבודל היטב.

למשפחות מסורתיות ודתיות זו לעיתים דרישת בסיס, במיוחד כשיש ברכות, דבר תורה או צורך לשמור על אינטימיות.
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כדאי לשאול מראש אם המקום מתאים לתינוקות, עגלות, אורחים מבוגרים וכיסאות גלגלים. תקנות נגישות אינן פרט
טכני, אלא חלק מהחוויה של המשפחה כולה. מסעדה שמבינה אירוח תדע לתת פתרונות גם לדברים הקטנים: פינת

החתלה קרובה, כסאות אוכל לילדים, גישה נוחה לשירותים ואפשרות להקדמת מנות לילדים.

בדקו אם הכשרות מתאימה לכלל האורחים, במיוחד כשמחפשים מסעדה חלבית כשרה ברמה שמקובלת
במשפחה.

בקשו לראות תפריט אירועים אמיתי, לא רק תפריט מסעדה רגיל.

שאלו כמה אירועים דומים המקום עשה בחצי השנה האחרונה.

בררו אם יש מנהל אירוע מטעם המסעדה ביום עצמו.

בדקו עלויות נסתרות: חדר פרטי, שעות נוספות, ציוד למצגת או עוגה חיצונית.

תפריט חלבי נכון לאירוע קטן, מארוחת בוקר חלבית עד מסעדה איטלקית
חלבית

אחת הסיבות שמשפחות אוהבות אירועים חלביים היא הרבגוניות. התפריט יכול להיות קליל, מוקפד, צבעוני ומתאים גם
לילדים וגם למבוגרים. באירועי בוקר, ארוחת בוקר חלבית היא פתרון מבוקש לברית או לבריתה. היא עובדת טוב במיוחד

אם האירוע מתחיל בין 09:30 ל 12:30. בשעות האלו האורחים מצפים לאוכל נעים ולא כבד, והאווירה נשארת רעננה.

באירועי ערב, מסעדה איטלקית חלבית נותנת מסגרת מצוינת. קל להרכיב תפריט שכולם מבינים ואוהבים: פתיחים
למרכז השולחן, פסטות טריות, רביולי, דג אפוי, סלטים טובים וקינוחים מוקפדים. מבחינת תפעול, המטבח האיטלקי גם
מתאים לקבוצות קטנות ובינוניות, כי אפשר מקום לחגוג אחרי בר מצווה בכותל להוציא מנות בקצב מסעדות ברמת רחל

והסביבה אחיד ולשמור על איכות.

מי שמעדיף סגנון כפרי יותר יכול לחפש מסעדה חלבית בין המטעים או מקום עם חצר, נוף והרגשה פתוחה. בירושלים
והסביבה יש ביקוש גדל לאירועים במסעדה מול הנוף, במיוחד לשבע ברכות ולחתונות קטנות. האווירה במקרה כזה עושה

חצי מהעבודה, ולכן לפעמים גם תפריט פשוט יחסית מרגיש יוקרתי יותר.

מבחינת מבנה הארוחה, יש שלוש שיטות נפוצות: הגשה למרכז השולחן, תפריט אישי לכל סועד, או שילוב בין השתיים.
באירועים משפחתיים, ההגשה למרכז לרוב מייצרת חום ונדיבות. באירוע עסקי או בבר מצווה מסודרת יותר, לפעמים עדיף

מבנה אישי שמאפשר שליטה טובה בזמנים.

סוג אירוע מספר מוזמנים נפוץ סגנון תפריט מתאים טווח מחיר מקובל לאדם

ברית או בריתה בבוקר

20 עד 60

ארוחת בוקר חלבית, בופה קל או הגשה למרכז

120 עד 220 ש"ח

בת מצווה או בר מצווה משפחתית

30 עד 90

פתיחים, עיקריות חלביות, קינוחים

160 עד 280 ש"ח

שבע ברכות או חתונה קטנה

25 עד 80
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תפריט שף חלבי, דגים, פסטות, יין וקינוחים

180 עד 320 ש"ח

אירועי בוטיק במסעדה, למי זה מתאים באמת
אירועי בוטיק במסעדה לא מתאימים לכל אחד, וזה בדיוק היתרון שלהם. הם מיועדים למי שמעדיף איכות על פני כמות,
ולמי שחשוב לו שהאורחים יאכלו טוב, ישמעו אחד את השני, וירגישו מוזמנים בבית מארח ולא בקו ייצור. זה מתאים

במיוחד למשפחות ירושלמיות שמחפשות אירועים קטנים במסעדה כשרה, עם סגנון מוקפד אבל לא מנופח.

במקרים רבים, מסעדת שף לאירועים קטנים נותנת תמורה גבוהה יותר מאולם, דווקא כי הכסף מושקע במה שהאורחים
חווים בפועל. פחות תפאורה, יותר אוכל; פחות לוגיסטיקה, יותר שירות. כשיש 40 מוזמנים, אין סיבה אמיתית לשלם על

חלל שנבנה ל 300. עדיף להשקיע בדגים טריים, קינוחים ראויים, יין טוב וסידור ישיבה מכבד.

יש גם אירועים שמשלבים משפחה ועסקים, למשל ברית עם בני משפחה קרובים לצד עמיתים או לקוחות. במצב כזה
מסעדה לאירוע עסקי יכולה להיות בחירה מצוינת, כי היא שומרת על סטנדרט אירוח גבוה בלי להרגיש רשמית מדי. אם

יש צורך במצגת קצרה, נאום או הקרנת תמונות, חשוב לוודא מראש שהמקום ערוך לכך.

מסעדה לשבע ברכות בירושלים וחתונות קטנות עם אופי
שבע ברכות הוא אירוע שמבקש אווירה. פחות רעש, יותר תוכן. לכן מסעדה לשבע ברכות בירושלים היא בחירה טבעית
למשפחות שרוצות לערוך ערב מכובד, עם ברכות, דברי תורה, שירים ושולחן עשיר. כשיש חדר פרטי או חלל סגור חלקית,

אפשר לנהל את הערב בנינוחות בלי להרגיש שמפריעים לסועדים אחרים.

אותו היגיון עובד גם עבור מסעדה לחתונה קטנה בירושלים. זוגות רבים בוחרים היום חתונה של 30 עד 70 איש, לעיתים
אחרי חופה מצומצמת בכותל, במלון או בחצר ירושלמית. במקרים כאלה, מסעדה חלבית כשרה עם נוף, שירות טוב
ותפריט מוקפד יכולה להרגיש הרבה יותר נכונה מאולם גדול וריק למחצה. כשבוחרים נכון, התמונות נראות אינטימיות

יותר, האורחים נשארים זמן רב יותר, והאירוע מקבל אופי אישי באמת.

אם מדובר באירוע אחרי טקס, שימו לב לנושא התזמון. מסעדות רבות מתפקדות מצוין באירועי ערב, אבל פחות גמישות
בקבלת קהל מוקדמת או בפתיחת המטבח לפני הזמן. לכן חשוב לבנות לוח זמנים ריאלי ולוודא שהמקום מתחייב בכתב

לשעת הוצאת המנות.

מה חייב להופיע בהצעת המחיר לפני שסוגרים
הבדל של כמה שורות בהצעה יכול להפוך אירוע משתלם לאירוע יקר בהרבה מהתכנון. לפני שסוגרים מסעדה לאירועים
קטנים בירושלים, צריך להבין בדיוק מה מקבלים. בהצעה מסודרת צריכים להופיע מספר המוזמנים המינימלי, תפריט

מפורט, משך האירוע, עלות ילדים, שתייה קלה וחמה, קינוחים, דמי שירות, כשרות, שימוש בחדר פרטי, ציוד נלווה וביטול.

נקודה רגישה במיוחד היא שאלת הבלעדיות. אם אתם סוגרים מקום לאירועים קטנים בירושלים אבל במקביל המסעדה
ממשיכה לעבוד כרגיל סביבכם, צריך לדעת מה רמת ההפרדה. יש מקומות שבהם זה עובד טוב, ויש כאלה שבהם האווירה

נפגעת. אין תשובה אחת נכונה, אבל חייבים שקיפות.

ארוחת בוקר זוגית וקינוח

כדאי לשים לב גם לסעיף השעות. משפחות רבות מתעכבות קצת, במיוחד באירועי בוקר אחרי ברית או באירוע ערב עם
אורחים שמגיעים ממקומות שונים בארץ. אם תוספת של חצי שעה עולה סכום משמעותי, עדיף לדעת את זה מראש ולא

ביום השמחה.

בקשו הצעה כתובה וסופית עם כל התוספות.1. 

קבעו מועד טעימות אם מדובר בתפריט מיוחד או רגישויות מזון.2. 
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ודאו מי איש הקשר ביום האירוע ומה קורה במקרה של שינוי בכמות האורחים.3. 

חדר פרטי במסעדה בירושלים, נוף, חניה ונגישות
הרבה משפחות מתחילות מהאוכל, אבל בפועל זוכרות בסוף דווקא את מה שסביבו. חדר פרטי במסעדה בירושלים הוא
יתרון גדול כי הוא מאפשר פרטיות, סדר ואקוסטיקה נוחה. באירוע עם סבים וסבתות, ילדים קטנים וברכות, זה לפעמים

חשוב יותר מהאם יהיו שבע או תשע מנות.

אם המקום מציע אירועים במסעדה מול הנוף, בדקו מתי באמת רואים את הנוף. יש חללים שמצטלמים נפלא בשקיעה,
ופחות מרשימים בצהריים. לעומת זאת, למסעדה במרכז העיר יכול להיות יתרון גדול של תחבורה ציבורית וחניה קרובה.

בירושלים זה שיקול אמיתי. מקום יפה בלי גישה נוחה יכול לייצר פתיחה מתוחה לאירוע.

נגישות היא לא רק רמפה בכניסה. בדקו מעלית אם יש מדרגות, מעבר נוח בין השולחנות, שירותים נגישים ויכולת להושיב
בנוחות אורחים עם הליכון או כיסא גלגלים. מסעדה מנוסה תדע גם לשמור מקום לעגלות ולספק סידור ישיבה גמיש

למשפחות עם ילדים.

שאלות נפוצות

כמה זמן מראש צריך לסגור מסעדה לאירועים קטנים בירושלים?

לאירוע של 20 עד 50 איש מומלץ לסגור בין שלושה לשמונה שבועות מראש, תלוי בעונה וביום המבוקש. בחודשים
עמוסים, סביב חגים, עונת חתונות וסופי שבוע, מקומות טובים נתפסים מהר יותר. אם חשוב לכם חדר פרטי או נוף מסוים,

עדיף לא לחכות לרגע האחרון.

האם מסעדה חלבית כשרה מתאימה גם לקהל מעורב, דתי וחילוני?

כן, וברוב המקרים זו אפילו בחירה נוחה יותר לכולם. תפריט חלבי מגוון מתקבל היטב גם אצל אורחים שלא מחפשים
ארוחה כבדה, וכשרות ברורה מונעת אי נעימות. כדאי רק לוודא שרמת ההשגחה מתאימה לסטנדרט של המשפחה

המארחת.

מה עדיף לברית, ארוחת בוקר חלבית או ארוחת צהריים?

אם הברית מתקיימת בשעות הבוקר, ארוחת בוקר חלבית בדרך כלל מתאימה יותר לקצב הטבעי של היום ולאורחים עם
ילדים קטנים. אם האירוע מתחיל מאוחר יותר או כולל אורחים שמגיעים מרחוק, ארוחת צהריים יכולה להרגיש מלאה

וחגיגית יותר. הבחירה תלויה בעיקר בשעת הטקס ובהרכב הקהל.

האם מסעדה לבר מצווה בירושלים מתאימה גם לאירוע עם מצגת או טקס קצר?

כן, אבל לא כל מסעדה ערוכה לזה באותה מידה. כשמחפשים מסעדה לבר מצווה בירושלים, חשוב לבדוק מראש אם יש
מסך, חיבור תקין, רמקול ומרחב שבו אפשר לקיים ברכה או מצגת בלי להפריע לשירות. באירוע קטן זה בהחלט אפשרי,

בתנאי שמתכננים נכון.

כמה נהוג לשלם על אירוע חלבי קטן במסעדה?

הטווח משתנה לפי רמת המקום, סוג התפריט, יום בשבוע והאם מדובר בסגירת חלל פרטי. ברוב המקרים בירושלים,
אירוע חלבי קטן נע בין 120 ל 320 ש"ח לאדם. כשמשווים הצעות, חשוב להסתכל על מה כלול ולא רק על המחיר הבסיסי.

האם בית קפה חלבי יכול להתאים לשבע ברכות או לאירוע משפחתי?

כן, אם מדובר בבית קפה חלבי עם חלל מסודר, מטבח יציב ויכולת לקלוט קבוצה בנפרד. לא כל בית קפה מתאים, אבל יש
מקומות שעובדים מצוין כאירוע ערב קטן או בוקר חגיגי. בדקו במיוחד פרטיות, אקוסטיקה, תפריט והאם יש ניסיון קודם



באירועים.

מי שמחפש אירוע מוקפד, חם ולא מנופח, מגלה מהר מאוד ש מסעדה חלבית בירושלים יכולה לתת חוויה מלאה יותר
מאולם גדול. בין אם אתם בודקים מסעדה לבריתה בירושלים, מסעדה לשבע ברכות בירושלים או מסעדה לאירוע
משפחתי מסוג אחר, כדאי לבחור מקום שמבין אוכל איטלקי אותנטי וכשר אנשים לא פחות משהוא מבין אוכל. בסופו
של דבר, מסעדה חלבית לאירועים היא לא רק פתרון לוגיסטי, אלא מסגרת שיודעת להפוך שמחה קטנה לרגע אלגנטי,

נעים ובלתי נשכח. אם מצאתם מקום שמרגיש נכון כבר בביקור הראשון, שווה להתקדם לטעימה ולתיאום תאריך.

מסעדת בין המטעים - מסעדה חלבית בירושלים

מחפשים מסעדה חלבית בירושלים? ברוכים הבאים למסעדת בין המטעים, מסעדת שף חלבית כשרה
ואיכותית, השוכנת בקיבוץ רמת רחל אל מול נוף ירושלמי עוצר נשימה. אנו מציעים חוויה קולינרית יוצאת
דופן המשלבת נגיעות של מסעדה איטלקית חלבית, ארוחת בוקר חלבית עשירה ומפנקת, ואווירה

פסטורלית של בית קפה חלבי.

אירועי בוטיק והשירותים שלנו

המסעדה מעניקה מענה מושלם לכל סוגי האירועים, החל מאירועי בוטיק ועד לשמחות גדולות. בין אם
אתם מתכננים חתונה אינטימית, בר או בת מצווה, בריתות, שבע ברכות או אירועי חברה וגיבוש עסקיים –
אנו נתפור עבורכם אירוע חלומי. התפריט שלנו מבוסס על חומרי גלם טריים וכולל מנות שף מוקפדות,
בופה עשיר וקינוחים ברמה הגבוהה ביותר. מעבר לאירועים, אנו מציעים שירותי אירוח לקבוצות, ארוחות

עסקיות ופגישות עבודה בחלל מעוצב ושקט אל מול הנוף.

�� כתובת: קיבוץ רמת רחל, ירושלים

�� טלפון להזמנות ואירועים: 072-3975891 | 052-5438851

�� אתר הבית: מעבר לאתר המסעדה

�� הזמנת שולחן: לשריון מקום אונליין

הצטרפו אלינו ברשתות החברתיות:

Instagram  Facebook

https://wakelet.com/wake/PSLztKBKFHDsQgWYdOS3o
tel:0723975891
tel:0525438851
https://benamataim.co.il/
https://l.instagram.com/?u=https%3A%2F%2Fontopo.com%2Fhe%2Fil%2Fpage%2F88735031%3Futm_source%3Dig%26utm_medium%3Dsocial%26utm_content%3Dlink_in_bio%26fbclid%3DPAZXh0bgNhZW0CMTEAc3J0YwZhcHBfaWQPOTM2NjE5NzQzMzkyNDU5AAGnFYuEGflvZrJ-14UQvVgT_9xM8zW1bc-FQeMDXlpnrdg3h3f02OHYNqzUsVI_aem_eDXXL86NeliWKOUcW8CIMA%26utm_id%3D97760_v0_s00_e0_tv3&e=AUADFQGGkL4wPj9bP-WIN3B7AUXG35vcvVXRqntObuOejf-rltG4FjeekqVGv7twRIC20l_dSe3bjOaBuwSOxPzuz7dCi9KwfQJTKvHE64-h3tCtyPqXS4oZZL8yHTEidsxBTo0
https://www.instagram.com/benamataim?utm_source=ig_web_button_share_sheet&igsh=ZDNlZDc0MzIxNw==
https://www.facebook.com/benamataim

